
NEW YEAR’S EVE
Welcome drink

Ostrica con cipolla rossa di Tropea

Pane rustico, burro di montagna al rosmarino e limone

~
Starters

Pan brioche, scampo alla brace laccato all‘orientale,
cannellini e caviale

Tartare di Fassona, quartirolo allo zafferano,
tuorlo fritto e nocciole

Focaccia con carciofi, Grana Padano 36 mesi, tartufo nero

~
Main course

Filetto di manzo alla Rossini con crema di zucca e castagne,
cavolo nero

~
Dessert buffet

Panettone con salsa al mascarpone,
ganache di cioccolato e arancia

Mini pasticceria

Spiedini di frutta

~
€130


